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LUNES 28 DE MARZO
11:30 - 12:15		 ELABORACIÓN Y DEGUSTACIÓN DE TURRÓN DE GUIRLACHE 
		 a cargo de El Pan Negro de Mariluz

12:30 - 13:15		 DEGUSTACIÓN DE HORNAZO DE SALAMANCA 
		 Marca de Garantía

13:30 - 14:15	 	RESTAURANTE CASTILLO DE MONTEMAYOR: 
		 “Eclair de Bacalao M.Bueno con aceite de oliva virgen extra Soleae 
		 y praliné de turrón El Pan Negro de Mariluz” 

14:30 - 15:15	 	LOS ÁLAMOS GASTROLAB: 
		 “Ternera Charra Marca de Garantía y Queso Carlos Navas”

15:30 - 16:15		 CAFÉ BAR ESPECIAL XIREX:  
		 “Albóndiga de Ibéricos Crego, velo de papada, tierra de farinato Hergaher  
		 y Patatas Fritas Fátima”

16:30 - 17:15	 	CATA Y DEGUSTACIÓN 
		 de Quesos Carlos Navas

11:00 - 18:30		 CORTADOR DE JAMÓN Y EMBUTIDOS DE BELLOTA
		 durante todo el día con Ibéricos Crego
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MARTES 29 DE MARZO
11:30 - 12:15	 	ELABORACIÓN Y DEGUSTACIÓN DE TAPAS 
	 	en directo con Hergaher Morcillas y Farinatos

12:30 - 13:15		 CATA DE VINOS 
		 con Castillo del Buen Amor Bodega

13:30 - 14:15	 	RESTAURANTE CASTILLO DEL BUEN AMOR: 
	 	“Phoskito de Obleas Pan de Ángel relleno de mousse de farinato Hergaher” 

14:30 - 15:15	 	RESTAURANTE LA PLATA: 
		 “Escabeche dulce de Quesos de Hinojosa y Presa ibérica Faustino Prieto”

15:30 - 16:15		 RESTAURANTE DON FADRIQUE:  
		 “Carpaccio de lomo El Manjuelo, Queso Arribes de Salamanca Marca de Garantía, 		
		 Aceite de Oliva Virgen Extra AQ5, bellota de la Dehesa Charra y Acedera”

16:30 - 17:15	 	ELABORACIÓN Y DEGUSTACIÓN DE TARTAS 
		 en directo con Obleas Pan de Ángel

17:30 - 18:15	 	CATA Y DEGUSTACIÓN 
	 	de Quesos de Hinojosa

11:00 - 18:30		 CORTADOR DE JAMÓN Y EMBUTIDOS DE BELLOTA
		 durante todo el día con Faustino Prieto
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MIÉRCOLES 30 DE MARZO
11:30 - 12:15		 ELABORACIÓN Y DEGUSTACIÓN DE DULCES 
		 en directo con Confitería Santa Lucía

12:30 - 13:15		 CATA Y DEGUSTACIÓN 
	 	de Quesos Amado Charra y Quesería Carralejos

13:30 - 14:15	 	RESTAURANTE ESTORIL: 
		 “Tartaleta de Confitería Santa Lucía rellena de crema de Queso Filloy 
		 y crujiente de garbanzos de Pedrosillo Marca de Garantía”  

14:30 - 15:15	 	CASA CONRADO:  
		  “Cuajada Amado Charra, miel de encina de Villaseco de los Gamitos  
		 y frutos secos Fátima”

15:30 - 16:15		 CATA Y DEGUSTACIÓN 
	 	de Quesos Filloy

16:30 - 17:15	 	CATA Y DEGUSTACIÓN 
	 	de frutos secos y Patatas Fritas Fátima
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